(1) TRENDWERKSTATT
Elsassischer Wein- und

Genussabend 2025

Ankommen Zusammensitzen Degustieren GeniefSen
Freude Geselligkeit Herzlichkeit Gastfreundschaft

Wir prasentieren Euch die 9. Auflage dieser Traditionsveranstaltung mit der Winzerfamilie
Catherine und André Regin aus Wolxheim im Elsass. Aufgrund der grof3en Nachfrage
bieten wir erstmalig drei Termine an. Sichert Euch jetzt Euer Vergniigen.

Planche apéro autour des saveurs régionales d'Alsace & Crémant dAlsace
Aperitif Brettchen mit Elséisser Spezialitéiten & Crémant d‘Alsace
¥k ok ok ok 2k
Velouté de champignons, escargots et I‘huile de persil & Riesling ,,Cuvée Thomas*“
Waldpilzcrem mit Weinbergschnecken und Petersilien6l & Riesling ,,Cuvée Thomas”
¥k ok ok ok 2k
Terrine de poisson, sauce au beurre blanc et , escargots et salade de mdche & Muscat

Fischterrine mit Beurre Blanc Sauce und Feldsalat & Muscat
ok ok ok ok ok

Confit de canard, choux rouge en crudité, pommes de terre rissolées
au gras de canard, sauce au miire & Pinot Noir
Confierte Entenkeule, roh marinierter Rotkohl, Rissoléekartoffeln
mit Entenfett gebraten, Brombeer-Sauce & Pinot Noir
¥k ok ok ok 2k
fromage bavarois épicé avec Munster et abricot et son d'épice & Macération Vin Orange

»Obatzter 2.0“ vom Miinsterkdise, Aprikose und Gewiirzbrot & Macération Vin Orange
ok ok kK ok

Sorbet a la framboise, Mousse au chocolat et Fromage Blanc & Vendange tardive
Himbeersorbet, Schokoladenmousse und Weifkise & Spditlese

Meniipreis € 107,- inkl. 6 kulinarischen Geniissen, 6 elsdssischen Weinen und Crémants,
Tafelwasser, Espresso und dem Charme von Catherine, Vroni, André und Ansgar.

Freitag, 5.12. Samstag, 6.12. Sonntag, 7.12.
18:30 - 23:30 Uhr  18:30 - 23:30 Uhr 12:00 - 17:00 Uhr

reservierung@trendwerkstatt.de oder 0170/ 22 48 780



mailto:reservierung@trendwerkstatt.de

