Flanmicuchen auf Stein gebaciken

nach elsassischer Tradition

Flammkuchen ist eine Spezialitat aus dem Elsass. Grundlage ist ein hauchdinn ausgerollter

Boden aus Brotteig. Der belegte Fladen wird bei starker Hitze nur knappe 3 Minuten im Ofen

gebacken. Der Flammkuchen wird in 8 bis 10 handliche Stucke geschnitten auf einem

Holzbrett serviert und gemeinsam am Tisch von Hand verzehrt, da er heil3 aus dem Ofen am besten
schmeckt. Deshalb bestellt man immer einen Flammkuchen nach dem anderen, isst gemeinsam davon und
kann so die verschiedenen Sorten geniel3en.

Die kradikionellen Flammicuchen elsassischer Art (oval 37 x 31 em)

Nr. 1 LAlsace® mit Créme, Zwiebel, Rohschinkenstreifen (A, G) €12,00
Nr. 2 »1radition“ mit Créme, Zwiebel, Rohschinkenstreifen, Emmentaler (A, G) €12,50
Nr. 3 ,vogesen“ mit Créme, Zwiebel, Rohschinkenstreifen, Minsterkase (A, G) € 14,00
Nr. 4 ~sundgau“ mit Créme, Zwiebel, Minsterkase (A, G) €13,50 V
Nr. 5 sForestiére* mit Créme, Frihlingszw., Rohschinkenstr., Champignon, Emmentaler (A, G) € 13,00
Nr. 6 LJardiniere“ mit Créme, Frihlingszwiebel, Champignon, Emmentaler (A, G) €13,00 V
Unsere regionale Interpretation von Flammicuchen (oval 37 x 31 em)
Nr. 7 ~Erolzheim® mit Créme, Ratsherrenschinken, Lauchstreifen, Emmentaler (A, G) € 13,50
Nr. 8 ~,Oberschwabe“ mit Créme, Schwarzwurst, Frihlingszwiebel, Emmentaler, (A, G) € 13,50
Nr. 9 ,Ziege* mit Créme, Birnen, Walnusse, Ziegenkase (A, G, H) € 1400 V
Der side Flammikuchen (oval 33 x 23 ecm)
Nr. 10 -LLomme” mit siRer Créme, Apfel, Zucker, Zimt (A, G) € 12,00 Vv

e
Unsere alkoholfreien Geltranke

Erolzheimer Tafelwasser — still oder medium, gekuhlt - 0,71 € 3,80
Adelholzener Schorle Johannisbeere oder Rhabarber 0,331 € 3,80
Paulaner Spezi - das Original (1, 2, 12) 0,331 € 3,60
Orangina, das Kultgetrank aus Frankreich 0,331 € 3,60
MECKATZER Léwenbriu aus dem Allgau (A)
Helles 0,331€ 3,70 Helles alkoholfrei 0,33 | € 3,70
Weizen 0,51 € 4,50/ Weizen alkoholfrei 0,51€ 4,50
Russ 0,51 € 4,50/ Radler 0,5 | € 4,50
Unsere Hausweise aus Frankreich (&)
* Hauswein Rotwein 0,21€8,00/ 0,51€ 20,00/ 0,751€ 28,00
+ Hauswein WeiBwein 0,21€8,00/ 0,51€ 20,00/ 0,751€ 28,00

Kaffeespezialititen von der Murnauer Kaffeerésterei 100% Bio und 100%Arabica
Espresso € 240(1)

Cappuccino € 3,50 (1,G)

Tasse Kaffee € 2,60 (1)

Latte Macchiato € 4,70 (1, G)

Glas Tee - verschiedene Tees im Angebot - € 2,60

. __________________________________________________________________________________________________________________________|
Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienungsgeld.
Bei Allergien informieren Sie bitte unser Bedienungspersonal.

Die Legende zu all den kleinen Ziffern und Buchstaben finden Sie auf unseren groRen Tafeln.

Allergenkennzeichnung: Zusatzstoffe:

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Nr. 1 koffeinhaltig Nr. 2 mit Farbstoff

Dinkel, Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse Nr. 3 chininhaltig Nr. 4 konserviert

G Milch und Milcherzeugnisse (einschlief3lich Laktose) Nr. 5 mit Geschmacksverstarker Nr. 6 geschwefelt

H Schalenfrichte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Nr. 7 geschwarzt Nr. 8 mit Phosphat
Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Nr. 9 enthélt eine Phenylalaninquelle ~ Nr. 10 mit SGBungsmittel(n)
Queenslandnuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse Nr. 11 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken

Nr. 12 mit Antioxidationsmittel Nr. 13 gewachst
Nr. 14 taurinhaltig Nr. 15 gentechnisch verandert



